


Ciao Amici
Benvenuti bei Ciao Bella! Wir freuen uns,  

dass du bei uns bist und wir dich ins wunder-
schöne „Bella Italia“ entführen dürfen.

Bei Ciao Bella nehmen wir dich mit auf eine kulinarische Reise ins schöne  
Italien – an die Strände von Rimini, in die aufregende Altstadt von  

Neapel oder auf die grünen, zypressenbedeckten Hügel der Toskana. Unsere 
Speisekarte bringt die bunte Vielfalt der italienischen Sonnen- 

küche mit der besten handgemachten Pizza, der leckersten Pasta  
und den frischesten Salaten auf deinen Teller. Die Cucina Italiana  

steht seit jeher für Tradition, Genuss und Frische.  
Dieses Qualitätsversprechen ist für uns Verpflichtung.  
Beste Zutaten vom Markt, hochwertige Öle und eine  

Prise Originalität sorgen für einen  
unvergleichlichen Geschmack.

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen findest du auf der Rückseite.

Ein Hoch 
auf die  

Zutaten!



vegetarisch vegan

Perfekt 
zum  

Teilen

Pizza Brötchen 13, 24, 31  	 3,00
kleiner Start in deinen Ciao-Bella-Besuch:  
3 hausgebackene Pizzabrötchen mit einem Dip

Pizzabrot 13  	 6,50
frisch aus dem Ofen mit Knoblauch oder Rosmarin

Bruschetta  
» Piccola | Grande « 13, 24, 31  	 6,50 | 8,50
2 oder 4 frisch geröstete Ciabatta-Scheiben mit  
dreierlei Tomaten, Rucola und italienischem Hartkäse

Caprese 1, 2, 24, 28, 30  	 8,50
Mozzarella mit Tomaten auf Rucola mit Basilikum  
und feinem Olivenöl

gegrillte Scampi (8 St) 14 	 9,00
mit Knoblauch und Petersilie

Antipasti-Teller 10, 20, 24, 31  	 11,50
gegrillte Gemüsevielfalt mit Champignons, Zucchini, 
Aubergine, Karotte und Paprika, dazu marinierte  
Kichererbsen und dreierlei sonnengereifte Tomaten  
mit 3 hausgebackenen Pizzabrötchen

Antipasti

Bambini
Pasta Bambini 13, 19 	 7,00
kleine Portion Pasta nach Wahl, z. B. mit  
Tomaten- oder Bolognesesauce

Pizza Bambini 13, 19 	 7,00
kleine Pizza nach Wahl, z. B. Pizza Margherita  
oder Pizza Salami

Bambini-Menü
Kindergericht Saft 0,2 L nach Wahl 9,00



Unsere Salate werden  
mit unserem legendären  

Haus-Dressing 1, 2, 5, 9, 22, 24, 28  
serviert. Wenn du stattdessen  

unser Balsamico- 1, 22 oder  
Zitronen-Dressing 22, 28  

ausprobieren möchtest,  
gib uns gern Bescheid.

vegetarisch vegan

Mista  
» Piccola | Grande « 5, 24 	 5,50 | 9,00
gemischter Salat mit Gurke, fruchtigen Cherry- 
tomaten, Oliven und roten Zwiebeln. Wahlweise mit 
Haus-,  Zitronen- oder Balsamico-Dressing 

Tonno 5, 16, 20 	 11,50
Thunfisch mit marinierten Kichererbsen, Gurken,  
fruchtigen Cherrytomaten, schwarzen Oliven und  
roten Zwiebeln auf gemischtem Salat

Pollo Speciale 5, 9 	 12,50
gegrillte Hähnchenbruststreifen, Champignons und  
Lauchzwiebeln mit Gurken, Oliven und Cherrytomaten  
auf gemischtem Salat

Feta e Pomodori 5, 19, 31  	 12,50
dreierlei sonnengereifte Tomaten, würziger Feta und 
Oliven auf gemischtem Salat mit Cherrytomaten,  
knackiger Gurke und Balsamico-Dressing

Caesare 5, 9, 13, 19 	 12,50
gegrillte Hähnchenbruststreifen mit Lauchzwiebeln,  
Brotcroûtons, italienischem Hartkäse und Caesare-
Dressing auf gemischtem Salat mit Oliven,  
Cherrytomaten und Gurke

Gamberoni 5, 14 	 14,50
gegrillte Garnelen mit Lauchzwiebeln, Gurken,  
Cherrytomaten und Oliven auf gemischtem Salat 

Insalata



Spaghetti Aglio e Olio 13 	 10,50
mit Knoblauch, Olivenöl, Chili, Lauchzwiebeln und  
Cherrytomaten

Penne all‘Arrabbiata 13, 21, 28 	 11,00
mit pikanter Tomatensauce und fruchtigen  
Tomatenwürfeln

Spaghetti al Pesto 13, 19, 24, 31   	 11,50
der Klassiker aus besten Zutaten mit frischem grünem  
Pesto, verfeinert mit fruchtigen Tomatenwürfeln

Spaghetti Bolognese  
Classico 13, 19, 21	 12,00
mit traditioneller Rinderhackfleischsauce

Spaghetti Carbonara 2, 9, 13, 15, 19	 13,00
italienisches Soulfood mit herzhaftem Speck,  
italienischem Hartkäse und Ei in Sahnesauce

Lasagne Classico 13, 19, 21	 13,00
mit traditioneller Rinderhackfleischsauce und  
Mozzarella überbacken

Tortellini alla Panna 2, 7, 9, 13, 19	 13,00
mit gekochtem italienischem Schinken in cremiger 
Sahnesauce

Penne Speciale 9, 13, 16, 21	 14,00
der Liebling unserer Gäste: Penne mit zarten, gegrillten 
Hähnchenbruststreifen, Champignons und fruchtiger 
Napolisauce, verfeinert mit cremiger Sahne und 
Frühlingszwiebeln

vegetarisch vegan

Pasta

Gnocchi  
Spinaci e Gorgonzola 9, 13, 19   	 14,00
Grüße aus Norditalien: mit kräftiger Gorgonzola-
Sahnesauce und Spinat, verfeinert mit fruchtigen 
Tomatenwürfeln

Penne Verdura 13, 19, 31 	 15,00
mit gemischtem Grillgemüse, fruchtiger Napolisauce,  
frischem Rucola und knackigen Cashewkernen

Lasagne mit Lachs 13, 19, 20 	 15,50
mit Lachs, Hummerpaste, Spinat und Sahnesauce

Tagliatelle mit Lachs 13, 19, 20 	 15,50
mit Lachs, Hummerpaste und Sahnesauce 

Spaghetti Salsiccia 13, 19, 20 	 16,50
mit Salsiccia (gebratene, würzige italienische Wurst), 
gegrillten Champignons, Paprika, milder Peperoni und 
fruchtiger Napolisauce 

Spaghetti Gamberoni 13, 14, 21	 16,50
mit frisch gegrillten Garnelen mit Tomatenwürfeln und 
einer feinen Knoblauchnote, wahlweise mit Aglio e Olio 
oder Tomatensauce

Tagliatelle con Manzo 13, 19, 20 	 16,50
gegrillte Rinder-Entrecôte-Streifen in cremiger Sah-
nesauce mit italienischem Hartkäse, Lauchzwiebeln, 
Cherrytomaten und Basilikum

Mit  
Mozzarella 
überbacken

+2,00



vegetarisch vegan

Pizza

Frisch  
aus dem 

Steinofen

Margherita 13, 19  	 10,90
Cherrytomaten, Mozzarella, Tomatensauce und  
frischer Basilikum

Funghi 13, 19  	 11,90
frische Champignons, Mozzarella und Tomatensauce,  
verfeinert mit getrocknetem Oregano

Salami 2, 9, 13, 19	 11,90
würzige Salami, hausgemachte Tomatensauce,  
Mozzarella und gerebelter Oregano 

Prosciutto 2, 7, 9, 13, 19	 11,90
mit gekochtem Schinken, Mozzarella und Tomatensauce

Hawaii 2, 7, 9, 13, 19 	 12,90
mit gekochtem Schinken, Ananas, Mozzarella und  
Tomatensauce 

Bruschetta 13, 19, 24, 31  	 12,90
dreierlei Tomaten, Rucola, herzhafter italienischer  
Hartkäse, mit Mozzarella und fruchtiger Tomatensauce

Tonno 13, 16, 19	 12,90
mit Thunfisch, roten Zwiebeln, Mozzarella  
und Tomatensauce

Diavolo 2, 3, 9, 13, 19	 13,90
mit würziger Peperoni-Salami, Peperoni, Paprika,  
roten Zwiebeln, Mozzarella und Tomatensauce

Quattro Stagioni 2, 7, 9, 13, 19	 14,90
mit würziger Peperoni-Salami, gekochtem Schinken,  
gegrillten Artischocken, frischen Champignons, Mozza-
rella und Tomatensauce

Spinaci e Gorgonzola 13, 19  	 14,90
mit kräftigem Gorgonzola, frischem Babyspinat,
Tomatenwürfeln, Mozzarella und Tomatensauce

Vegetariana 13, 19, 24, 31  	 15,90
mediterranes Grillgemüse, hausgemachte  
Tomatensauce, Mozzarella und knackiger Rucola

Prosciutto  
Crudo e Parmigiano 2, 9, 13, 19 	 16,90
geliebter Ciao-Bella-Klassiker mit luftgetrocknetem  
Landschinken, italienischem Hartkäse, knackigem  
Rucola und Tomatenwürfeln mit Mozzarella auf fruchti-
ger Tomatensauce

Pollo con Pesto 7, 13, 19, 24, 31	 16,90
mit gegrillten Hähnchenbruststreifen, frischem  
grünem Pesto, Champignons, Paprika und dreierlei  
Tomaten mit Rucola

Gamberoni 5, 13, 14, 19, 24	 16,90
mit Garnelen, dreierlei sonnengereiften Tomaten,  
Rucola, Oliven, Knoblauch, Mozzarella und fruchtiger  
Tomatensauce

Salsiccia Piccante 13, 19, 24, 31 	 16,90
mit Salsiccia (würzige, italienische Wurst), gegrillten  
Champignons, scharfer Peperoni, Paprika, Tomaten,  
Rucola, Mozzarella und Tomatensauce

Pizza 
della Casa
Pizza Speciale 2, 7, 9, 13, 19, 24 	 14,90
mit gekochten Schinken, Salami, Champignons,  
Mozzarella und Tomatensauce

Pizza Quattro Formaggi 9, 13, 19, 24 	 14,90
Mozzarella, Gorgonzola, Feta, Parmesan und  
Tomatensauce

Pizza Pollo e Verdure 2, 13, 15, 19, 21	 16,90
mit Hähnchenstücken, Brokkoli, Mozzarella,  
Tomatensauce und Hollandaise

Specialità



Burger
Top it!

Noch mehr Genuss  
alla Bella Italia  

für deine Lieblings- 
gericht.

Combi-
nazione

Wahlweise mit kleinem  
Salat oder Rosmarin- 

kartoffeln zum Aufpreis von

+3,00

Burger a la Caesare 13, 15, 19, 31 	 12,00
zarte Hähnchenbruststreifen mit Lauchzwiebeln,  
dreierlei Tomaten, knackigem Rucola, italienischem Hart-
käse und Caesare-Sauce

Burger Ciao Bella 13, 15, 19, 31  	 12,00
frisches Rindfleisch mit geschmorten Balsamico-Zwiebeln,  
dreierlei Tomaten, knackigem Rucola und frischem 
grünem Pesto

Burger Tre Formaggi 13, 15, 19, 31 	 14,50
frisches Rindfleisch aus der Region mit würziger  
Gorgonzolacreme, italienischem Hartkäse und Feta,  
verfeinert mit dreierlei Tomaten und frischem Rucola

Burger Salsiccia Piccante 13, 15, 19, 31 	 14,50
gebratene Salsiccia (würzige italienische Wurst), mit  
pikantem Peperoni-Relish, dreierlei Tomaten, frischem  
Rucola und frischem grünem Pesto

Burger Tagliata di Manzo 13, 15, 19, 31 	 15,00
gegrilltes Rinder-Entrecôte mit geschmorten Balsamico-
Zwiebeln, pikantem Peperoni-Relish, italienischem  
Hartkäse, dreierlei Tomaten, frischem grünem Pesto 
sowie Rucola

Toppings
Rote Zwiebeln	 1,00
Lauchzwiebeln	 1,00
Rucola	 1,00
Mais		 1,00
Knoblauch	 1,00 
Champignons	 1,50
Oliven	 1,50
Paprika	 1,50
Gegrillte Artischocken	 1,50
Spinat	 1,50
Ananas	 1,50
Italienischer Hartkäse	 1,50
Peperoni	 1,50
Tomatenwürfel	 1,50 
Sauce Hollandaise	 1,50 
Pesto	 2,00
Mozzarella	 2,00
Peperonisalami	 2,00
Salami	 2,00
Schinken	 2,00
Prosciutto Curdo	 2,50

Gorgonzola	 2,50
Würziger Feta 19  	 3,00

Thunfisch 1 	 3,00
Thunfisch mit frischer Petersilie

Gegrilltes Gemüse in Olivenöl  	 4,00
gegrilltes gemischtes Gemüse mit frischen Kräutern

Hähnchen 	 4,00
zarte Hähnchenbruststreifen mit Champignons und  
Lauchzwiebeln

Salsiccia 	 4,00
(würzige, italienische Wurst) mit Champignons,  
Peperoni und Knoblauch

Garnelen 14 	 5,00
6 Stk. gegrillte Garnelen mit Frühlingszwiebeln und 
Knoblauch

vegetarisch vegan



Espresso 12 	 2,60

Espresso doppio 12 	 4,20

Café Crème 12  	 3,50

Pott Kaffee 12  	 3,00

Cappuccino 12, 19	  3,60

Dessert 
& Kaffee  

Kaffee & Tee

Desserts
Panna Cotta 18, 19 	 5,50
Italienischer Klassiker mit Schoko- oder  
fruchtiger Kirschsauce serviert

Tiramisu 8, 12, 15, 19 	 6,90
klassisch mit cremiger Mascarponecreme,  
süßem Biskuit und Kakao 

Tartufo 8, 12, 19	 5,50 
Bianco oder Classico  

Tartufo Limoncello 1, 12, 15, 18, 19, 20, 27	 5,50 

Halbgefrorenes aus Limonencreme mit Baiser- 
stückchen und einem Kern aus Limonenlikör

Latte macchiato 12, 19 	 4,60

Milchkaffee 12, 19 	 4,20

Heiße Schokolade 19 	 4,00

Tee 		  3,50
English Breakfast | Pfefferminze | Früchtetee |  
Grüner Tee | Bergkräuter | Kamille | Rooibos



Getränke
Aperitifs
Prosecco 24  0,2 L  	 6,00

Aperol Spritz 1, 9, 11, 28 	 6,00

Softdrinks
Ciao Bella  
Premiumwasser  0,33 L | 0,7 L	 3,00 | 6,00 

Schweppes 1, 2, 8, 9, 12  0,2 L 	 3,50
Bitter Lemon | Tonic Water |  
Wildberry | Ginger Ale

Softdrinks 1, 2, 8, 9, 12 0,33 L 	 4,00
Coca-Cola Original Taste | Coca-Cola Zero Sugar | 
Fanta | Sprite | mezzo mix

Granini Säfte 2, 28  0,2 L 	  3,50
Apfel naturtrüb | Banane | KiBa |  
Maracuja-Nektar | Rhabarber-Nektar | Kirsch-Nektar 

Granini-Schorle 2, 28 0,4 L   	 5,00
Orange | Apfel naturtrüb |  
Maracuja-Nektar | Rhabarber-Nektar | Kirsch-Nektar

Fuze Tea 1, 2, 8, 9, 12 0,4 L   	 4,20
Pfirsich  

Biere
BIER VOM FASS

Flensburger Pils 13,  33 0,3 L | 0,5 L	 4,00 | 6,00
Alsterwasser  
Radler 13, 28, 29 0,3 L | 0,5 L	 4,00 | 6,00
Flensburger Radler 13, 28, 29 0,5 L	 3,80
alkoholfrei

Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite und mezzo 
mix sind eingetragene Schutzmarken der The Coca-Cola Company. 

FLASCHENBIER

Dunkel 13, 33  0,3 L                  	 3,80 
Schneider Weißbier 13  0,5 L       	 5,50
Schneider Weißbier 13 0,5 L	 5,50
alkoholfrei

Flensburger Pils 13,  33 0,33 L	 3,80
alkoholfrei



Chardonnay 24  0,2 L 	 5,00
Der Duft von Wiesenblüten, gelber Steinfrucht und einem 
Hauch Zitrus empfängt dich aufs Angenehmste.  
Am Gaumen kompakt und harmonisch.

Pinot Grigio 24 0,2 L  	 6,00
Dieses herzerfrischende Tröpfchen aus der Garganega- 
Traube besticht mit feinem Mandel- und Blütenduft,  
ein Wohlgeschmack am Gaumen.

Grauburgunder 24 0,2 L 	 6,00
Der Duft ist einfach zu verführerisch:  
Banane, weiße Blüten und ein Hauch Nuss.  
Sehr fruchtig, rund und anschmiegsam. 

Weißweinschorle 24 0,2 L 	 5,00 

Bianco

Weine
Rosé 24 0,2 L   	 6,00
Samtene Erdbeer- und Himbeernoten, ein weicher  
Rosé vom Gardasee tritt an, um das Leben noch  
einen kleinen Tick genussvoller zu machen. 

Roséweinschorle 24 0,2 L  	 6,00 

Rosato

Lambrusco 24 0,2 L	 5,00

Merlot 24 0,2 L	 6,00
So was von saftig! Volle und aromatische Pflaumen- 
frucht, mit Nelken und Lakritze im Duft. Ganz weich  
und samtig.

Primitivo 24 0,2 L	 7,00
Dunkle Kirschen und Pflaumenduft, anschmiegsam  
am Gaumen, dunkelfruchtiges Temperament mit  
Schokoladenassoziationen.

Rosso

Allergene und Zusatzstoffe: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Geschmacksverstärker, 4 gewachst, 5 geschwärzt, 6 geschwefelt, 7 mit Phosphat, 8 mit Süßungsmittel, 9 mit Konser-
vierungsstoffen, 10 enthält eine Phenylalaninquelle, 11 chininhaltig, 12 koffeinhaltig, 13 enthält Gluten (Weizen), 14 enthält Krebstiere, 15 enthält Ei, 16 enthält Fisch,  
17 enthält Erdnüsse, 18 enthält Soja, 19 enthält Laktose, 20 enthält Schalenfrüchte, 21 enthält Sellerie, 22 enthält Senf, 23 enthält Sesamsamen, 24 enthält Schwefeldioxid 
und Sulfite, 25 enthält Lupinen, 26 enthält Weichtiere, 27 enthält modifizierte Stärke, 28 enthält Säuerungsmittel, 29 enthält Aromen, 30 enthält Säureregulator, 31 enthält 
Cashewkerne, 32 enthält Pinienkerne, 33 enthält Gluten (Gerste), 34 enthält Walnüsse. 

Eine detaillierte Liste sowie Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen, Allergenen und Zutaten erhältst du beim Personal.

Stand: 12/23. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Preise inkl. Mehrwertsteuer.

Spirituosen 2 CL

Amaretto 1	 3,00

Baileys 1 	 3,50 

Ramazzotti  	 3,50 
Amaro | Sambuca

Aperol 1, 9, 11, 28	 3,50

Havana Club 3 Años 	 4,50

Absolut Vodka 	 4,50

Jameson Irish Whiskey 1	 4,50

Grappa Vendemmia 	 5,50



Erfahre mehr über uns

Schleswiger Str. 130  ·  24941 Flensburg
Tel.: 0151 / 65 51 66 17

ciaobella.ristoranti

www.ciao-bella.de


